
MENU 6 SERVICES
24 & 31 décembre 2026

Cromesquis d’effiloché de canard à l’origan, mayonnaise d’abricot

Foie gras au chalumeau, brioche, beurre de pommette, figues fraîches

Blini de saumon fumé, œuf de caille, yogourt au miel fumé

Sorbet à la cerise & rhum boréal

Risotto crémeux au homard, Louis d’Or, asperges, safran

Fraises flambées, boule fondante chocolatée

Osso bucco de veau, chimichurri d’ail confit, polenta,
gastrique pomme-thym

Flétan rôti, purée de chou-fleur au vin blanc,
orgetto parfumé au homard, crumble de laitue de mer

Cuisse confite de poulet Voltigeurs, sauce aux canneberges & estragon,
carottes glacées à l’érable, purée de pommes de terre

Filet mignon de bœuf AAA, sauce aux poivres des dunes,
portobellos sautés, croustillant de grelots +30

70|Adulte — 36|Enfant(11-)
Accord vins-mets|40


