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RESTAURANT

BUFFET FESTIF
]UUR DE L”AN

78400-2 1400

Velouté de poireaux & poires
Petits pains assortis

Cocktail de crevettes, raifort au hrandy
Saumon fumé, gravlax aux herbes
Salade de goberge, mais, mayonnaise épicée
Filet entier de saumon, salade de quinoa aux crevettes nordiques
(Eufs farcis

Salade grecque tomates & feta
Salade d’orzo, brocolis & herbes fraiches
Assortiment de crudités
Cubes de terrines de gibier assortis sur pics

Jambon sur o0s & roti de beeuf au jus, tranché en salle
0sso Bucco de veau, sauce au vin rouge, grelots confits
Poulet Voltigeurs en sauce creme, échalottes grillées
Fusilli 3 couleurs, pesto de roguette, olives noires
Filet de sole, sauce aux tomates séchées & herbes, riz citronné

Tarte aux ceufs
Tarte au gruau
Tarte aux pacanes
Macarons & gateaux
Cakepops
Café, thé, tisane, jus, lait

65$*/ADULTE
| EN (11

33%" FANT

*Service et taxes en sus

-ANS]
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